Hochzeitsfeier
Jens & Marion
13. Oktober 2001

~ A~~~ N~~~

Arabisches
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Vorspeisen

Hummns a bl er
Paste aus pirierten Kichererbsen und Tahin
(Sesamol)

Sebtun und Muchallalat Gl o+ B0
Oliven und andere Mixed Pickles (saures
Gemiise)

Imtabbal a sy e
Paste aus pirierten, geschilten Auberginen mit
Tahin (Sesamol)

Baba Ranudsch SeELl

Auf offenem Feuer gegarte Auberginen mit
Knoblauch, Zitrone und Olivenol

Fabt Tusch (5 55
Salate der Saison dc gee Plbbo
Tab Bubleh oo Ao

Petersilie-Salat mit Bulgur (grober Weizengrie3
- ahnlich wie Reis), Tomaten und Knoblauch

Labanneh bi-Seht oy YL
Frischkise aus Joghurt mit Olivendl

Fualaffel Souns
Fritierte Teigbillchen aus Kichererbsen

Fatta-ler bis-S abbahnech IO\ 2 e
Teigtasche gefillt mit Spinat

Fatta-ler bil-Dschibbne Asaber CIVCAN: o>
Teigtasche gefillt mit Kriuterkise

\ . - T .
Sfie-Ha L3 N ases

Hackfleisch und Gemiise im Teigmantel

Kibb Beh Macklzje Apde A

Fritierte GrieBbillchen

Hauptspeisen
Chudabr bil-Forun O\ o\
Gemiusearten mit Tomatensof3e aus dem
Backofen
Da Dschabsch Machschie e 2\
Gefillte Hihnchen mit Pistazien und
Kriutern
Russ ma’ Lachme _labs2egma e
Mabfrubme ua Chuddabr

Reis mit Hackfleisch und Gemise

Labanije bil Lachmet Charubf a0l

Sof3e aus Joghurt mit Kriutern und
Lammfleischstiicken — eine Delikatesse

Nachspeisen

Knafe (Halla Uijat bi Dschibbneb) as\s”
Gries mit Mozarella und
Orangenbliitenwasser, Creme Fraiche und
Pistazien - eine Delikatesse

Muballabije T

Stile Creme

Baklawe N
Sufer Blitterteig in Schichten mit Pistazien
gefillt

Weine

Weifwein
Le Padule 2000

Lugana

Rotwein
Valpolicella 1998
Classico Superiore



